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Quelques éléments de diagnostic

Un tissu d’établissements qui progresse lentement depuis 2009



7 386  établissements employeurs en 2020

77 % dans le secteur de l’agriculture, soit 5 669 établissements employeurs
23 % dans l’industrie agro-alimentaire, soit 1 717 établissements employeurs

Répartition des établissements employeurs par activité principale

Agriculture Industrie agro-alimentaire
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Quelques éléments de diagnostic

Un nombre d’établissements employeurs en progression depuis 2019



Quelques éléments de diagnostic

Un tissu d’établissements qui se concentre principalement dans la culture de 

céréales dans l’agriculture et la boulangerie dans l’industrie agro-alimentaire

Répartition du nombre d’établissements employeurs par principaux secteurs d’activité détaillés

Région Centre-Val de Loire

Agriculture Industrie agro-alimentaire

Libellé Code APE
Nombre 

d'établissements 

Culture de céréales (à l'exception du riz), de légumineuses et 

de graines oléagineuses
1651

Culture de la vigne 763

Culture et élevage associés 475

Activités de soutien aux cultures 299

Élevage d'autres bovins et de buffles 176

Culture de légumes, de melons, de racines et de tubercules 145

Culture de fruits à pépins et à noyau 130

Élevage de vaches laitières 128

Élevage d'ovins et de caprins 94

Services de soutien à l'exploitation forestière 89

Élevage de volailles 86

Élevage de chevaux et d'autres équidés 83

Libellé Code APE
Nombre 

d'établissements 

Boulangerie et boulangerie-pâtisserie 961

Charcuterie 126

Pâtisserie 73

Fabrication de cacao, chocolat et de produits de confiserie 34

Transformation et conservation de la viande de boucherie 28

Fabrication de fromage 24

Fabrication de biscuits, biscottes et pâtisseries de conservation 24

Cuisson de produits de boulangerie 23

Meunerie 21

Fabrication d'autres produits alimentaires n.c.a. 20



Quelques éléments de diagnostic

Un tissu d’établissements composé essentiellement de petites structures
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Quelques éléments de diagnostic

Un emploi en dents de scie depuis 2016

Source : Estel



Quelques éléments de diagnostic

La reprise de l’emploi est portée par la fabrication de boissons



Quelques éléments de diagnostic

Quelle tendance après 2019 ? Une dynamique de l’emploi salarié stoppée par la 

crise sanitaire au T2 2020



Quelques éléments de diagnostic

Un emploi principalement concentré sur les métiers d’agriculteurs dans le 

secteur de l’agriculture

Principaux métiers exercés

Source : Insee, RP

Libellefap225

poids du métiers dans 

l'emploi global du 

secteur

Agriculteurs indépendants 39,9%

Agriculteurs salariés 9,1%

Éleveurs indépendants 8,8%

Viticulteurs, arboriculteurs salariés 6,6%

Viticulteurs, arboriculteurs indépendants 4,7%

Maraîchers, horticulteurs salariés 3,6%

Éleveurs salariés 3,2%

Techniciens et agents d'encadrement d'exploitations agricoles 3,2%

Maraîchers, horticulteurs indépendants 2,0%

Bûcherons, sylviculteurs salariés et agents forestiers 1,7%

49%



Quelques éléments de diagnostic

Un emploi principalement concentré sur la culture de céréales

Source : Insee, RP



Quelques éléments de diagnostic

Un emploi plus diversifié dans l’industrie agro-alimentaire

Principaux métiers exercés

Source : Insee, RP

Libellefap225

poids du métiers 

dans l'emploi global 

du secteur

Boulangers, pâtissiers 16,6%

Vendeurs en produits alimentaires 11,8%

Ouvriers non qualifiés des industries agro-alimentaires 9,4%

Autres ouvriers qualifiés des industries agro-alimentaires (hors transformation des viandes) 6,6%

Apprentis et ouvriers non qualifiés de l'alimentation (hors industries agro-alimentaires) 5,8%

Ouvriers qualifiés du magasinage et de la manutention 3,4%

Ouvriers non qualifiés de l'emballage et manutentionnaires 3,2%

Agents de maîtrise et assimilés des industries de process 3,1%

Attachés commerciaux 2,6%

Bouchers 2,4%



Quelques éléments de diagnostic

Un secteur qui propose des emplois très variés

Source : Insee, RP
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Quelques éléments de diagnostic

Zoom sur la famille professionnelle « Agriculteurs » 

19% Taux de féminisation du métier 9% Part des salariés en temps partiel

Source : Insee, RP



Quelques éléments de diagnostic

En 2020 (enquête BMO de Pôle emploi) :

• 2 810 projets de recrutement
• 53% des projets jugés difficiles
• 77% d’emplois saisonniers

Source : DARES, Pôle emploi, STMT

Zoom sur la famille professionnelle « Agriculteurs » 

Top 3 des secteurs émetteurs des offres :
• 21% Culture de céréales
• 12% Culture de fruits à pépins et à noyau
• 11% Agence d’intérim



Quelques éléments de diagnostic

2 093

+27%

Nombre d’apprenants à la rentrée 2019, 
(dont 33% en apprentissage)

Evolution du nb d’apprenants depuis 2012

Localisation des établissements de formation initiale 
(Rectorat Académie Orléans-Tours, Région CVL)

Zoom sur la formation initiale : Métier « Agriculteurs » 

Source : DARES, Enquête InserJeunes 2018-
2019 (pour région CVL)

Liste des diplômes (Rentrée 2019 CVL)
Niveau 

Formation

BAC PRO AG AGRO-EQUIPEMENT 3

BAC PRO AG CONDUITE ET GESTION DE L'ENTREPRISE AGRICOLE (CGEA) 3

BAC PRO AG PRODUCTIONS (SECONDE COMMUNE) 3

BTSA AGRONOMIE PRODUCTIONS VEGETALES 2

BTSA ANALYSE, CONDUITE ET STRATEGIE DE L'ENTREPRISE AGRICOLE 2

CAPA METIERS DE L'AGRICULTURE 2

Libellé du diplôme

Taux d'emploi (6 

mois après la sortie), 

%

Taux de poursuite 

d'études,%

BAC PRO AG CONDUITE ET GESTION DE L'ENTREPRISE AGRICOLE (CGEA) 83,7% 15,7%

BTSA AGRONOMIE PRODUCTIONS VEGETALES 90,9% 13,7%

BTSA ANALYSE, CONDUITE ET STRATEGIE DE L'ENTREPRISE AGRICOLE 86,0% 11,9%

CAPA METIERS DE L'AGRICULTURE 61,7% 36,3%



Quelques éléments de diagnostic

178 Nombre de places en formation continue 
(sessions démarrées en 2020)

Localisation des établissements de formation continue 
(Région CVL, Pôle emploi)

Zoom sur la formation continue : Métier « Agriculteurs » 

Source : Région CVL (PRF 2020, Pôle 
emploi)

Lib Diplome

Nombre de 

session 

2020

BP option responsable d'entreprise agricole 18

CQP agent de service de remplacement 3

Bac pro conduite et gestion de l'entreprise agricole 1

Bac techno sciences et technologies de l'agronomie et du vivant 12

BEPA travaux en exploitation de polyculture-élevage 1

BTSA analyse, conduite et stratégie de l'entreprise agricole 1

Technicien agricole 1

BTSA agronomie : productions végétales 1

CAP agricole métiers de l'agriculture 1



Quelques éléments de diagnostic

Zoom sur la famille professionnelle « Boulangers-Pâtissiers » 

23% Taux de féminisation du métier 5% Part des salariés en temps partiel

Source : Insee, RP



Quelques éléments de diagnostic

En 2020 (enquête BMO de Pôle emploi) :

• 260 projets de recrutement
• 62% des projets jugés difficiles
• 15% d’emplois saisonniers

Source : DARES, Pôle emploi, STMT

Zoom sur la famille professionnelle « Boulangers-Pâtissiers » 

Top 3 des secteurs émetteurs des offres :
• 60% Boulangerie et Boulangerie-Pâtisserie
• 8% Hypermarché
• 7% Restauration de type rapide



Quelques éléments de diagnostic

1 794

+11%

Nombre d’apprenants à la rentrée 2019, 
(dont 90% en apprentissage)

Evolution du nb d’apprenants depuis 2012

Localisation des établissements de formation initiale 
(Rectorat Académie Orléans-Tours, Région CVL)

Zoom sur la formation initiale : Métier « Boulangers-Pâtissiers » 

Liste des diplômes (Rentrée 2019 CVL)
Niveau 

Formation

BAC PRO BOULANGER-PÂTISSIER 3

BM BOULANGER 2

BP BOULANGER 2

BTM PATISSIER CONFISEUR GLACIER TRAITEUR 2

CAP BOULANGER 2

CAP CHOCOLATIER CONFISEUR 1

CAP PATISSIER 2

MC BOULANGERIE SPECIALISEE 1

MC CUISINIER DESSERTS RESTAU. 1

MC PAT GLAC CHOCOL CONFISERIE 1

MC PATISSERIE BOULANGERE 1



Quelques éléments de diagnostic

Zoom sur la formation initiale : Métier « Boulangers-Pâtissiers » 

Libellé du diplôme
Taux d'emploi (6 mois 

après la sortie), %

Taux de poursuite 

d'études,%

BAC PRO BOULANGER-PÂTISSIER 21,8% 49,6%

BP BOULANGER 86,0% 17,1%

BTM PATISSIER CONFISEUR GLACIER TRAITEUR 75,6% 0,0%

CAP BOULANGER 57,3% 32,8%

CAP CHOCOLATIER CONFISEUR 63,5% 48,4%

CAP PATISSIER 49,1% 31,2%

MC BOULANGERIE SPECIALISEE (NIV 5) 88,3% 29,9%

MC CUISINIER DESSERTS RESTAU. (NIV 5) 69,0% 3,3%

MC PAT GLAC CHOCOL CONFISERIE (NIV 5) 70,1% 39,3%

MC PATISSERIE BOULANGERE (NIV 5) 83,3% 14,3%

Source : DARES, Enquête InserJeunes 2018-
2019 (pour région CVL)



Quelques éléments de diagnostic

80 Nombre de places en formation continue 
(sessions démarrées en 2020)

Localisation des établissements de formation continue 
(Région CVL, Pôle emploi)

Zoom sur la formation continue : Métier « Boulangers-Pâtissiers » 

Source : Région CVL (PRF 2020, Pôle emploi)

Lib Diplome

Nombre de 

session 

2020

CAP boulanger 9

CAP pâtissier 7

MC boulangerie spécialisée 2

Boulanger 2



Quelques éléments de diagnostic

Zoom sur la famille professionnelle « Vendeurs en produits alimentaires » 

83% Taux de féminisation du métier 27% Part des salariés en temps partiel

Source : Insee, RP



Quelques éléments de diagnostic

En 2020 (enquête BMO de Pôle emploi) :

• 800 projets de recrutement
• 39% des projets jugés difficiles
• 29% d’emplois saisonniers

Source : DARES, Pôle emploi, STMT

Zoom sur la famille professionnelle « Vendeurs en produits alimentaires » 

Top 3 des secteurs émetteurs des offres :
• 38% Boulangerie et Boulangerie-Pâtisserie
• 10% Hypermarché
• 9% Agence d’intérim



Quelques éléments de diagnostic

7 555

+19%

Nombre d’apprenants à la rentrée 2019, 
(dont 43% en apprentissage)

Localisation des établissements de formation initiale 
(Rectorat Académie Orléans-Tours, Région CVL)

Zoom sur la formation initiale : Métier « Vendeurs en produits alimentaires » 

Liste des diplômes (Rentrée 2019 CVL)
Niveau 

Formation

BAC PRO AG CONSEIL VENTE (SECONDE COMMUNE) 3

BAC PRO AG TECHNICIEN CONSEIL VENTE EN ALIMENTATION OPTION : PRODUITS ALIMENTAIRES 3

BAC PRO BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 3

BAC PRO BOULANGER-PÂTISSIER 3

BAC PRO COMMERCE 3

BAC PRO METIERS DE LA RELATION CLIENT (SECONDE COMMUNE) 3

BM BOULANGER 2

BP BOUCHER 2

BP BOULANGER 2

BP CHARCUTIER-TRAITEUR 2

BTM PATISSIER CONFISEUR GLACIER TRAITEUR 2

CAP BOUCHER 2

CAP BOULANGER 2

CAP CHARCUTIER TRAITEUR 2

CAP CHOCOLATIER CONFISEUR 1

CAP EMPLOYE COMMERCE MULTISPECIALITES 2

CAP EMPLOYE DE VENTE SPECIALISE OPTION A : PRODUITS ALIMENTAIRES 2

CAP EMPLOYE DE VENTE SPECIALISE OPTION B : PRODUITS D'EQUIPEMENT COURANT 2

CAP EMPLOYE DE VENTE SPECIALISE OPTION C : SERVICES A LA CLIENTELE 2

CAP PATISSIER 2

CAP PRIMEUR 2

CAP PRODUCTION ET SERVICE EN RESTAURATION (RAPIDE, COLLECTIVE, CAFETERIA) 2

CS AG CONDUITE DE L'ELEVAGE CAPRIN TRANSFORMATION ET COMMERCIALISATION 1

MC BOULANGERIE SPECIALISEE 1

MC EMPLOYE TRAITEUR 1

MC PAT GLAC CHOCOL CONFISERIE 1

MC PATISSERIE BOULANGERE 1

Evolution du nb d’apprenants depuis 2012



Quelques éléments de diagnostic

Zoom sur la formation initiale : Métier « Boulangers-Pâtissiers » 

Taux d'emploi 

(6 mois après la 

sortie), %

Taux de 

poursuite 

d'études,%

BAC PRO BOULANGER-PÂTISSIER 21,8% 49,6%

BAC PRO COMMERCE 51,2% 16,1%

BP BOUCHER 100,0% 16,5%

BP BOULANGER 86,0% 17,1%

BP CHARCUTIER-TRAITEUR 50,0% 0,0%

BTM PATISSIER CONFISEUR GLACIER TRAITEUR 75,6% 0,0%

CAP BOUCHER 66,7% 33,5%

CAP BOULANGER 57,3% 32,8%

CAP CHARCUTIER TRAITEUR 41,2% 29,4%

CAP CHOCOLATIER CONFISEUR 63,5% 48,4%

CAP EMPLOYE COMMERCE MULTISPECIALITES 28,9% 8,2%

CAP EMPLOYE DE VENTE SPECIALISE OPTION A : PRODUITS ALIMENTAIRES 48,4% 13,5%

CAP EMPLOYE DE VENTE SPECIALISE OPTION B : PRODUITS D'EQUIPEMENT COURANT 35,2% 15,1%

CAP PATISSIER 49,1% 31,2%

CAP PRODUCTION ET SERVICE EN RESTAURATION (RAPIDE, COLLECTIVE, CAFETERIA) 34,3% 11,1%

MC BOULANGERIE SPECIALISEE (NIV 5) 88,3% 29,9%

MC EMPLOYE TRAITEUR (NIV 5) 100,0% 34,1%

MC PAT GLAC CHOCOL CONFISERIE (NIV 5) 70,1% 39,3%

MC PATISSERIE BOULANGERE (NIV 5) 83,3% 14,3%

Source : DARES, Enquête InserJeunes 2018-
2019 (pour région CVL)



Quelques éléments de diagnostic

298 Nombre de places en formation continue 
(sessions démarrées en 2020)

Localisation des établissements de formation continue 
(Région CVL, Pôle emploi)

Zoom sur la formation continue : Métier « Vendeurs en produits alimentaires » 

Source : Région CVL (PRF 2020, Pôle 
emploi)

Lib Diplome

Nombre de 

session 

2020

Titre professionnel employé(e) commercial(e) en magasin 12

CAP boulanger 9

CAP pâtissier 7

CAP agent polyvalent de restauration 6

CAP boucher 6

CAP charcutier-traiteur 4

Boulanger 2

CAP employé de commerce multi-spécialités 2

CAP employé de vente spécialisé option A : produits alimentaires 2

CAP employé de vente spécialisé option B : produits d'équipement courant 2

MC boulangerie spécialisée 2

BEPA conseil-vente 1

CAP équipier polyvalent du commerce 1

CAP primeur 1

CQP préparateur-vendeur en produits de la mer 1

MC employé traiteur 1



Quelques éléments de diagnostic

Zoom sur la famille professionnelle « ONQ des industries agro-alimentaires » 

46% Taux de féminisation du métier 11% Part des salariés en temps partiel

Source : Insee, RP



Quelques éléments de diagnostic

En 2020 (enquête BMO de Pôle emploi) :

• 940 projets de recrutement
• 28% des projets jugés difficiles
• 29% d’emplois saisonniers

Source : DARES, Pôle emploi, STMT

Zoom sur la famille professionnelle « ONQ des industries agro-alimentaires »

Principal secteur émetteur des offres :

• 83% Agence d’intérim



Quelques éléments de diagnostic

335

+3%

Nombre d’apprenants à la rentrée 2019, 
(dont 86% en apprentissage)

Evolution du nb d’apprenants depuis 2012

Localisation des établissements de formation initiale 
(Rectorat Académie Orléans-Tours, Région CVL)

Zoom sur la formation initiale : Métier « ONQ des industries agro-alimentaires » 

Source : DARES, Enquête InserJeunes 2018-
2019 (pour région CVL)

Liste des diplômes (Rentrée 2019 CVL)
Niveau 

Formation

BAC PRO BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 3

BP BOUCHER 2

CAP BOUCHER 2

CAP CONDUCTEUR D'INSTALLATIONS DE PRODUCTION 2

Titre professionnel CONDUCTEUR(TRICE) D'INSTALLATIONS ET DE MACHINES AUTOMATISEES (NIV 5)1

Taux d'emploi (6 

mois après la 

sortie), %

Taux de 

poursuite 

d'études,%

BP BOUCHER 100,0% 16,5%

CAP BOUCHER 66,7% 33,5%



Quelques éléments de diagnostic

177 Nombre de places en formation continue 
(sessions démarrées en 2020)

Localisation des établissements de formation continue 
(Région CVL, Pôle emploi)

Zoom sur la formation continue : Métier « ONQ des industries agro-alimentaires » 

Source : Région CVL (PRF 2020, Pôle 
emploi)

Lib Diplome

Nombre de 

session 

2020

Titre professionnel conducteur d'installations et de machines automatisées 20

CAP boucher 6

CAP crémier-fromager 2

CQPM conducteur d'équipements industriels 1



Quelques éléments de diagnostic

Zoom sur la famille professionnelle « Autres OQ des industries agro-alimentaires » 

35% Taux de féminisation du métier 13% Part des salariés en temps partiel

Source : Insee, RP



Quelques éléments de diagnostic

En 2020 (enquête BMO de Pôle emploi) :

• 260 projets de recrutement
• 58% des projets jugés difficiles
• 12% d’emplois saisonniers

Source : DARES, Pôle emploi, STMT

Zoom sur la famille professionnelle « Autres OQ des industries agro-alimentaires » 

Principal secteur émetteur des offres :

• 79% Agence d’intérim



Quelques éléments de diagnostic

240

-17%

Nombre d’apprenants à la rentrée 2019, 
(dont 3% en apprentissage)

Evolution du nb d’apprenants depuis 2012

Localisation des établissements de formation initiale 
(Rectorat Académie Orléans-Tours, Région CVL)

Zoom sur la formation initiale : Métier « Autres OQ des IAA » 

Source : DARES, Enquête InserJeunes 2018-
2019 (pour région CVL)

Liste des diplômes (Rentrée 2019 CVL)
Niveau 

Formation

BAC PRO AG ALIMENTATION BIO-INDUSTRIES LABORATOIRE (SECONDE COMMUNE) 3

BAC PRO BIO-INDUSTRIES DE TRANSFORMATION 3

BAC PRO PILOTE DE LIGNE DE PRODUCTION 3

BTSA SCIENCES ET TECHNOLOGIES DES ALIMENTS SPE ALIMENTS ET PROCESSUS 

TECHNOLOGIQUES
2

BTSA VITICULTURE OENOLOGIE 2

CAP CONDUCTEUR D'INSTALLATIONS DE PRODUCTION 2

Titre professionnel CONDUCTEUR(TRICE) D'INSTALLATIONS ET DE MACHINES 

AUTOMATISEES (NIV 5)
1

Taux d'emploi 

(6 mois après 

la sortie), %

Taux de 

poursuite 

d'études,%

BAC PRO BIO-INDUSTRIES DE TRANSFORMATION 16,7% 34,5%



Quelques éléments de diagnostic

142 Nombre de places en formation continue 
(sessions démarrées en 2020)

Localisation des établissements de formation continue 
(Région CVL, Pôle emploi)

Zoom sur la formation continue : Métier « ONQ des IAA » 

Source : Région CVL (PRF 2020, Pôle emploi)

Lib Diplome
Nombre de 

session 2020

Titre professionnel conducteur d'installations et de machines automatisées 20

CAP crémier-fromager 2

BTSA viticulture-oenologie 1

CQPM conducteur d'équipements industriels 1
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